KANN MAN SICH IN UNMITTELBARER NAHE DES HAUPT-
BAHNHOFS ZURICH WOHLFUHLEN? IST ES MOGLICH, IN
DER CITY VON ZURICH FUR EIN PAAR STUNDEN SEINE
SORGEN ZU VERGESSEN? KANN ES SEIN, DASS INNERT
KURZESTER ZEIT AUS FREMDEN FREUNDE WERDEN?
"‘r, saae e Uiy JA, DAS FUNKTIONIERT ALLES BESTENS, UND ZWAR IM
Iy '.rf 15804 l‘ W Ml RESTAURANT «SCHUTZENGASSE» BEI BRUNO EXPOSITO.
et FLL LR LI M 'Hﬂl e ER IST GASTGEBER, DOMPTEUR, ENTERTAINER UND

p ot ‘z.“"“r KUPPLER IN EINEM. VIEL SPASS.
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l" Das Restaurant «Schiitzengasse», zwischen Lowenstrasse
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und Sihl gelegen, hat genau das, was auch ein gutes Theater

braucht, um sich in die Herzen der Besucher zu spielen: eine
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| |. A ‘I‘ rraaees §. ', L y " > passende Kulisse, ein tolles Ensemble und ein spannendes
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‘o tat Brsanes ', " L nr | a1 . Drehbuch oder eben Interieur, Personal und Speisekarte.
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Loy A 0%avaat LN ™ 4 \ Beiz, und es muss den Betreibern hoch angerechnet werden,

i » A g sy . : ! 4. T » - 1% ' ’ y dass sie den ehemals urigen Gasthof, der notabene tiber 100

' . ¢ : < 5 ' [ ’ 4 ' Jahre existiert, vor drei Jahren zeitgemiss, aber respektvoll
i /% N . ’ s . - - : ; y ' & 0 renoviert haben. Kein unnétiger Schnickschnack, kein abge-

P A g A - ": " hobener Designplunder ist zu sehen. Die Innenarchitektur

A . o mit dem tollen Mahagoni-Parkett, dem Holzmobiliar und

‘ der bordeauxroten Decke ist dezent gehalten und schafft eine
ideale Wohlfiihlatmosphire fiir die Giste aus nah und fern.
Im Sommer, wenn es dann einen Sommer gibt, verschiebt
sich das Geschehen nach draussen in den lauschigen Gar-
ten. Man wiirde es kaum fiir moglich halten, dass mitten

im Bahnhofsquartier eine derart ruhige Oase zu finden ist.

Einfach toll.
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Womit wir beim Ensemble, dem «Personal» wiren. Es gibt
ja viele gute Gastgeber in der Gastroszene, aber es gibt wohl
kaum einen zweiten Bruno Exposito. Der gebiirtige Spa-
nier, der das Lokal von drei Jahren {ibernommen hat, ist
Organisator, Dompteur, Animateur und Kuppler in einem.
Seine Herzlichkeit mit dem Publikum ist ansteckend, und
so wundert es auch nicht, dass er praktisch alle seine Giste
personlich kennt. Exposito weiss auch ganz genau, was sei-
ne Rolle in dieser Gaststitte ist: «Ich will einfach, dass die
Menschen sich bei uns wohlfiihlen. Bei mir diirfen Sie den
Alltag vergessen und etwas erleben», sagt er und begriisst
die nichsten zwei Damen mit einer herzlichen Umarmung,.
Leider haben diese nicht reserviert, das Lokal ist aber schon
voll. Kein Problem fiir Bruno, er platziert die Damen an
einen Tisch, der schon mit zwei Jungs besetzt ist, stellt sie
einander vor und alles nimmt seinen Lauf. «<Hast du gesehen»,
sagt Expostio eine Stunden spiter, «die haben sich jetzt den
ganzen Abend bestens miteinander unterhalten und haben
schon die Nummern ausgetauscht.» Im Restaurant «Schiit-
zengasse» ist Zusatzunterhaltung immer inbegriffen, man
weiss nie, was passiert. Der Capo weiss aber auch, wann ein
Gast ungestort sein will, und ist dann entsprechend zuriick-

haltend. Es versteht sich von selbst, dass die ganze Crew sich

diese Philosophie verinnerlicht hat.
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Um das Essen im Restaurant «Schiitzengarten» zu beschrei-
ben, reicht ein Blick auf den Slogan der Speisekarte: «Great
food ist like great sex. The more you have, the more you
want.» Und so ist es auch. Klassiker mit mediterranem Flair
dominieren und iiberzeugen. Ein Star des Hauses ist das
Markbein mit Olivend!l und Fleur de sel. Man muss es ein-
fach probiert haben. Die hausgemachte Pasta ist ebenfalls
vorziiglich. Speziell die Triiffelravioli gefiillt mit Quarkkise
an einer Triiffelrahmsauce sind eine Wucht. Ein Must sind
auch das Kalbs-Cordon-bleu und die grillierte Seezunge.

Beruhigend ist die Einleitung auf der Getrinkekarte: «Egal,
wie Dicht du bist, Goethe war Dichter.» Der Auswahl eines
edlen Tropfens aus Spanien oder Italien steht also nichts im
Weg. Toll zum Beispiel der Amarone L'anima di Vergani
(Veneto) oder der RS aus der Toscana. Zu den leckeren
Desserts rundet der Planeta Passito di noto (Sizilien) das

Vergniigen ab.
Eines sei noch gesagt. Das Restaurant «Schiitzengasse» liuft

derart gut, dass eine Reservation einige Tage vorher dringend

empfohlen ist.
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